
Région 
Bourgogne, village de Chaintré, Parcelle Le Clos Reyssier

Exposition
 Plein Est, 15% de pente 

Surface 
0,45 ha 

Sol
Sols calcaires avec argile résiduelle dans le fond

Cépage
 100% chardonnay 

Âge 
Cette vieille vigne a été plantée dans les années 70.   

Taille
 Taille Mâconnaise 

Rendement 
volontairement faible, pour un jus concentré

POUILLY- FUISSÉ 1 ER  CRU
. LE CLOS REYSSIER .

Vinification
Vendanges manuelles, à maturité optimale, sur études de maturité de la

parcelle.
Pressurage sélectif adapté à la maturité du raisin, à basse pression, lent,

favorisant la pureté et l’aromatique des jus.
Fermentation alcoolique en pièces bourguignonnes et demi-muids de

haute qualité. 
Fermentation malolactique consécutive. 

Elevage pendant 10 mois sur lies fines dans les mêmes contenants.
Mise en bouteille à la propriété en juillet 2021.


Exclusivité Bouteilles numérotées
de n°1 à n°2775

Garde De 2022 à 2026




Dégustation
Le vin a une belle couleur dorée. Le nez est fin et harmonieux, avec une aromatique autour

des fleurs blanches et fruits exotiques. 
Avec un remarquable et charmant équilibre en bouche. Cette cuvée d'une précision

exceptionnelle nous offre un très bon Chardonnay avec une bonne complexité, s’illustrant
par son beau boisé agréablement fondu et sa délicate longueur en bouche.
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